Nichts hat das Gastronomiegeschaft
in den vergangenen Jahren so sehr
befligelt wie die Ausdehnung der
Flachen nach drauf3en. Die Lésungen
zwischen in- und outdoor werden

immer ausgefeilter.

ange bevor die Trennung der Gaststu-
ben in Raucher- und Nichtraucherzo-
nen das Geschift mit Uberdachungen,
Windféngen, Glaswénden, Terrassen-
abgrenzungen und Wintergirten ankurbelte,
hat sich in der professionellen Gastronomie ein
langfristiger Trend etabliert: Die Verlagerung
der Gastronomie nach draufien — und damit ist
nicht der klassische Gastgarten gemeint. Viel-
mehr geht es darum, Outdoor-Flichen auf kluge
und professionelle Weise in ein Wirtshaus, eine

Meissl-Schirme als Exportschlager: Dieser nagelneue
9-Meter-Schirm aus der MR-Serie (iberdacht 64 m?
Flache und steht im Restaurant Medici in Baden-Baden.

Geschéftsfiihrerin
Hermine Meissl

Bar, ein Pub oder ein Kaffeehaus mit einzube-
ziehen. Durch das effiziente Zusammenspiel
von Anbietern und Kunden wird hier eines au-
genscheinlich: Die Grenzen zwischen drinnen
und draufien verschwimmen immer mehr. Und
werden vor allem immer subtiler.

Ein Pionier der professionellen Freiluftgas-
tronomie ist das Pongauer Unternehmen
Meissl. Firmenchefin Hermine Meiss] verant-
wortet einen 50-Mitarbeiter-Betrieb, der seit
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35 Jahren fiir ausgefeilteste Outdoor-Konzepte
steht. Die Riesenschirme aus der Pongauer
Edelschmiede sind ldngst zu den Wahrzeichen
umsatzstarker Freiluftoutlets geworden — egal
ob Zielraum einer Skiabfahrt oder gediegene
Strandbar an einem heimischen Seeufer.

Das Anbieten mafigeschneiderter Losungen
zdhlte immer schon zu den Kernkompetenzen
von Meissl. Nun hat die Firmenchefin ihrem
Unternehmen ein Investitionsprogramm ver-
passt, das den Schirmbauer noch flexibler
macht. Einerseits wurde das Werk um zwei
Hallen erweitert, andererseits wurden die Ab-
ldufe neu organisiert, damit die Produktion
noch besser auf Sonderwiinsche reagieren
kann. Der Schirm ist heute lingst nicht mehr
alles. Es geht genauso um die Lokale, die sich
unter dem Schirm befinden. Hier sind die An-
forderungen vielfiltig — entsprechend heraus-
fordernd dazu die Losungs. Beispielsweise wird
gerade an einem Mega-Schirm mit 16 Metern
Durchmesser gearbeitet, der dann eine Uberda-
chungsfliche von mehr als 200 Quadratmetern
ergibt. Selbst fiir Meissl stehen solche Grofsan-
lagen nicht auf der Tagesordnung.

Denn nur mit dem Bau des Schirms ist es
ja nicht getan. Dieser muss teilweise hértesten
Witterungsbedingungen  standhalten.  Ob
Wind, Hagel, Regen oder Schnee — auf diesem
Sektor muss man sich auf héchste Qualitét ver-
lassen konnen. Weil Outdoor-Lokale lingst
ganzjihrig im Einsatz stehen. Entsprechend
hoch sind die Beanspruchung und dadurch
auch die Anforderungen an das verarbeitete
Material. Mit dem jiingsten Ausbau ist man bei
Meissl jedenfalls auf die kommenden Heraus-
forderungen in der Freiluftgastronomie bestens
gertistet. -sax-

HGV PRAXIS 7-8-2012



